¥ lich Willkommen liebe Giste & Freunde der Musik!

N

Liebe Giste, wir ﬁfeuen uns, SN S

' Ousikantensirt

125 Jahre Wirtshaustradition

...bei uns daheim

Sie in unserem Hause begmﬂen Zu
diirfen und wiinschen Thnen einen
guten Appetit

und eine schone gemiitliche Zeit!!

)

Unsere Chronik:

Im Jahre 1911 wurde der damalige Landgasthof, der zu diesem Zeitpunkt
bereits 100 Jahre bestand, durch Josef Mithlbauer vom Baron von Poschinger
zu Buchenau, erworben. 1953 iibernahmen dessen Tochter Elisabeth und ihr
Ehemann Adalbert Miihl die Gast- und Landwirtschaft. Sie erweiterten 1960
das Anwesen mit dem Anbau des Speisesaals, der 1970 nochmals vergrofiert
wurde. Tm Jahr 1978 brannte das komplette Anwesen nieder, wobei der
Gasthof schwer in Mitleidenschaft gezogen wurde. So mussten alle Gebéude
1980 vollig neu errichtet werden. Im Jahr 1988 tibernahm der Sohn Manfred
den gesamten Betrieh & die ,,S'mgende Musikantenwirt — Geschichte®
begann...

Seit dem Jahr 2012 betreiben der Hotelier Manfred Miihl mit Ehefrau Rosi
Miihl das Hotel mit Liebe und neuer Bewegung - somit auch der Name ‘das

Haus der vielen Herzen!
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Salat

Beilagensala’c zZum Hauptgerich’c

Suppen ...

Kréftige Rinder-Gemiisebouillon mit hausgemachten
2 Stck.Leberknodel, Lebevspéitz[e, Grieﬂnocker[

oder Pfannkuc henshre QC en

fragen Sie gerne nach unserer Tagessuppe

Vorspeise ...

NEU

als Aperitiv empfehlen wir Rosen-Spritz (Prosecco mit Rosenlikér)

Tomate-Mozzarella in Scheiben mit Basilikum und Balsamico

Lachscarpaccio mit Olivendl, Parmesan und Basilikum

dazu reichen wir gerdsteten Toast oder WeifSbrot

4,90 €

5,10 €

5,90 €

10,90 €

13,90€
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Vom Fisch

Filet von Zander natur gebraten an Chardonnay—We 'msoﬁe

dazu Mark‘cgemiise & Petersiﬁenkartoﬂér’l

Filet von Zander mediterran mit Tomaten, Knoblauch
und Oliven in Olivensl ge’ora’cen, serviert mit Butterkartoﬂer’[

oder gerdsteten Toast oder WeifSbrot

Filet von Seelachs in Knusperpanade mit bunten Saison-Gemiise-

dazu in Butter geschwenkte Kartoﬁcer’[
Gebratene Bayerwa[dfore“e in Buttersoﬁe und Kréiuterkartoﬂer'[

Riesen Game[en—Pfand[ mit Zitrone an Olivens| mit einem

Hauch Chilli dazu reichen wir gerostetes Kno’o[auchbaguette

18,90 €

18,90 €

14,90 €

15,90€

18,90 €
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Vegetarische Schmanker’l

Hausgemachte

Kartoffel-Rosti (4 Stiick) an Schwammerl-Rahmsof3e 7,00 €

Kohlrabi-Schnitzel in knuspriger Sesamkruste an

Tomate-Basilikum- Soﬁe mit Knoblauch und Oliven

dazu reichen wir gerosteten Toast oder We gyorot 12,50 €

Kasenocken (3 Stiick) auf hausgemachten

marinierten Speck-Krautsalat 10,90 €

Deftige hausgemachte Kisespatzen mit Rostzwieberl 10,90 €
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Spezialtiten des Hauses

Musikalische Grillschmankerl
Gegriﬂte Filets von Schwein & Pute mit Pommes—ﬁrites,
, gebra’cener Speck & Wiirst'

dazu Rostzwiebel & Krauterbutter 18,20 €

Rinder-Lendensteak mediwum mit Krauterbutter,

Bra’ckartoﬂer’[ und Speck—Butterbohnen 18,90 €

Waidlerpfand[ - gegriﬂte Schweine- und Putenﬁ[ets an
Schwammerlrahm im Pfand[ serviert mit Bu’cter~8péitz[e

dazu buntes Gemiise 17,20€

Sch[emmerpfand[ - Schweineschnitzel in Knusperpanade
an Schwammerlrahmsosse, mit Goudakése iiberbacken

dazu Pommes—ﬁ/ites und Preiselbeeren 16,20€
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Klassiker....

Cordon bleu vom Schwein in Butterschmalz gebra’cen
geﬁi”’t mit Schinken und Kise

dazu Pommes-frites und Beilagensalat 16,50 €

Zartes Schweineschnitzel "Wiener Art" in Butterschmalz gebraten

dazu Pommes-frites und Beilagensalat 14,90€
Leberkise mit Spiegelei dazu Bratkartofferl 9,50€
oder mit Bauernbrot 8,50€

ibex 125 Jahve
Wictshausteadition
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Gsunde Vitamin-Salate

Musikalischer Xundheitssalat

= bunt variierte Saison-Salate mariniert mit Joghurtdressing & Balsamico

.. mit 4 Stiick Riesengarnelen 18,90€
oder
.. mit Feta-Kiise an Sesamkruste 15,20 €
oder
.. mit gebratenen Putenbmstspieﬁ 14,50 €

dazu reichen wir gerostetes Knob[auchbaguette

Dazu empfehlen wir unsere leichten Weine

oder Wein-Schorlen (siehe Getrinkekarte)
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Fiir unsere kleinen Schiitze
& den kleinen Hunger

Toast Hawaii mit Schinken, Ananas und Kise iiberbacken

dazu Preiselbeeren 9,20 €
1 Paar Wiener mit Senf und Bauernbrot 5,50 €

4 Stiick Reiberdatschi (Kartoffelpuffer) an Staubzucker
mit Apfe[mus 7,50 €

Zartes Schweineschnitzel "Wiener Art" in Butterschmalz gebra‘cen

mit knackigen Pommesfrites 9,80 €
Indianer Currywurst mit knackigen Pommesfrites 10,50 €
Vier Rithreier mit Schinkenstreifen mit Butter und Bauernbrot 8,50 €

Knodel / Spéitzle oder Nudeln mit Braten- oder Schwammerlsojge 6,20 €
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Brotzeit ist die schonste Zeit ...

Hausgemachtes Glas lﬂeisch vom Schwein fe'm garniert

mit Butter und Bauernbrot

Bayrischer Wurstsalat vom Leberkise mit Zwieberl

und Bauernbrot
Schweizer Wurstsalat mit Zwieberl, Kéisestre@fen und Bauernbrot

Fein garniertes Waidler-Brettl mit an Obstler,
Geriuchertes, Leberkise, Pressack, Obazda Pfqﬁcerloeisser
ﬁfischen Kren Butter und Bauernbrot

Strammer Max - Schinkenbrot mit Kise und Sp iege[ei

Fein garnierter Zweierlei Pressack mit Zwieberl und Bauernbrot

oder Pressack sauer mit Balsamico & Kerndl ...

Kasevariation garniert mit Walniissen, Trauben und Feigensenf

dazu Butter, Baguette oder Bauernbrot

Schinkenbrett! fein gamiert mit Butter und Bauernbrot
fein garnierter Obazda mit Zwiebelringen und Laugengebick
2 Stiick Pfefferbeisser mit Krven Essiggurke und Bauernbrot

Fragen Sie nach unserer
Hausgemachten Bratensiilz mit Butter und Bauernbrot
oder mit Bratkartoﬂer’[

dazu empfehlen wir unser Wilderer Dunkelbier

9,90 €

9,90 €

10,50 €

14,90 €
8,90 €

10,20 €

10,50 €

12,50 €
12,50 €
10,90 €

6,20 €

9,90 €
10,90 €
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Naschkitzchen

Apfelstmde[ mit Vanilleeis und Sahne

Apfelstmde[ mit Vani“esoﬂe

Kaiserschmarrm mit dreierlei

Apfelmus / Vanilleeis / Preiselbeeren

bitte vorbestellen kann Wartezeit bis 30 Minuten geben ............

Strudel der Saison bitte ﬁragen Sie beim Personal!!!!
mit Vanillesosse und Sahne
Gebackene Apfelkﬁchlein an Zimtzucker

mit Vanilleeis & Sahne

Kleine Eisspezialititen

HeUSeV Himbeertraum — Vanilleeis mit Himbeeren & Sahne

Walnussbecher mit Balleys und Sahne

3 Kuge[n gemischtes Eis auf Fruchtsalat und Sahne

4 Kugeln Vanilleeis und Haselnusseis mit Eierlikor und Sahne
Eisclown, Erdbeer oder Vanille mit Waﬂe[ und Smarties
lcepresso Macciatto mit Haselnusseis Espresso mit Milchschaum

Eiskaﬁfe mit Vanilleeis und Sahne

6,90 €

6,90 €

12,00 €

6,90 €

6,90 €

7,90 €
8,90 €
7,90 €

9,90 €

4,20 €

4,90 €
6,90€



